
SPEISEKARTE

Vorspeisen
Alle Vorspeisen werden begleitet von Olivenöl und Brot

Modern: Vitello Tonnato 17 €
Kalbstranchen aus der Nuss  |  Thunafischcreme
Kapern  |  Blumenkohl

Cremiger Büffelmozzarella 16 €
Geröstete Coeur de Boeuf-Tomaten  |  Basilikum  |  Rucola
Sonnenblumenkerne  |   französisches Olivenöl

Zollhaus Antipasti 16 €
Bunte Antipasti  des Hauses |  Oliven  |  Büffelmozzarella
Auf Wunsch: Mailänder Salami, Parmaschinken

Großer Ceasar's Salad 14 €
Romana-Blattsalat  |  Croûtons  |  frisch geriebener Parmesan
Tomate  |  Gurke

mit Riesengarnelen  +7 €
mit Streifen vom Rind  +8 €

Puristisch: Gegrillte Riesengarnelen 8/12    25 €
Limettenmayo  |  geschmolzene Kirschtomaten
Piment d'Espelette  |  Röstbrot



Hauptgänge

Schnitzel Vienna 24 €
Schwein  |  Kartoffelsalat  |  Gurkensalat

Gnocchi all'Arrabbiata 15 €
Chili  |  Petersilie  |  Knoblauch  |  Paprika

Gnocchi alla Norcina 25 €
Penne  |  schwarzer Trüffel  |  Salsiccia  |  Ricotta  |  schwarzer Pfeffer

Classic: Ragù alla Bolognese 18 €
vom Kalb  |  6 Stunden geschmort  |  Linguine   |  Pecorino

Südtirol: Ricotta-Knödel 25 €
Ricotta  |  Spinat  |  Braune Butter  |  Pecorino
geschmolzene Kirschtomaten

Linguine Gamberoni 29 €
Riesengarnelen  |  Kirschtomaten  |  Chili  |  Rucola  |  Frühlauch

Tagliata vom Rind 29 €
Rindersteak, fein auftranchiert
Pikante Spitzpaprika  |  Mini-Kräuterseitlinge  |  Kreiner's Kräuterbutter

Filet vom Rind 200g 39 €
Filet vom Rind 150g 29 €
Surf 'n' Turf Rinderfilet und Garnelen 32 €
Flanksteak 250g 30 €
Chateaubriand für 2 - 500g 95 €
Riesengarnelen 8/12 29 €
Tagesfisch   ~ €

Dazu servieren wir
Mediterranes Grillgemüse  |  Rosmarinkartoffeln
oder einen großen Sommersalat



Dessert
Panna Cotta Classica       12 €
Karamellisierte Aprikose  |  Mandel  |  Cantuccini

Auswahl von Hartkäse 15 €
Konfierte Weintraube  |  sommerliches Obst  |  Pflaumensenf



DAS 
SPÄTSOMMER

MENU

Cremiger Büffelmozzarella
Angeröstete Coeur de Boeuf-Tomaten  |  Basilikum  |  Rucola

Sonnenblumenkerne  |   französisches Olivenöl

Südtirol: Ricotta-Knödel
Ricotta  |  Spinat  |  Braune Butter  |  Pecorino

Geschmolzene Kirschtomaten

Flanksteak / Tagesfisch
Mediterranes Grillgemüse  |  Rosmarinkartoffeln

Panna Cotta Classica
Karamellisierte Aprikose  |  Mandel  |  Cantuccini

  
59 €

ohne Knödel 49 €


